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COMUNE DI RAPOLANO TERME

(Provincia di Siena)

AVVISO DI PUBBLICO INCANTO

PER L’AFFIDAMENTO  DEL SERVIZIO DI REFEZIONE  SCOLASTICA E

servizio DI ACCOMPAGNAMENTO NELLO SCUOLABUS
SEZIONE I: AMMINISTRAZIONE AGGIUDICATRICE

I.1) Denominazione e indirizzo ufficiale dell’Amministrazione aggiudicatrice: 
Comune di Rapolano Terme (SI), C.F.00103970521 -  Ufficio Scuola – Subborgo Garibaldi n.1- 53040 RAPOLANO TERME -  tel. 0577-723206/208 - fax 0577-723222

 sito Internet: www.comune.rapolano.si.it           e-mail: m.anselmi@comune.rapolanoterme.si.it
I.2) Indirizzo presso il quale è possibile ottenere ulteriori informazioni e la documentazione di gara: come al punto I.1);

I.3) Indirizzo al quale inviare l’offerta: Ufficio Protocollo del Comune di Rapolano Terme,  Subborgo Garibaldi n.1- 53040 RAPOLANO TERME 
I.4) Tipo di Amministrazione aggiudicatrice: Livello locale;

SEZIONE II: OGGETTO DELL’APPALTO

II.1.1) Tipo di  Appalto: Servizi

II.1.2) Denominazione conferita all’appalto: Affidamento del servizio di refezione scolastica e servizio di accompagnamento nello scuolabus;
II.1.3) Descrizione: Affidamento del servizio di refezione scolastica e servizio di accompagnamento degli alunni della Scuola materna sugli autobus comunali;
II.1.4) Luogo di esecuzione: Comune di Rapolano Terme  (SI) - Scuole materne ed elementari 
II.1.5) Codice CPV:  64

Prestazione principale: Servizio di preparazione pasti, compreso l’acquisto delle derrate alimentari, pari al 70% circa dell’appalto complessivo;
Prestazioni secondarie: Servizio di trasporto dei pasti e servizio di accompagnamento degli alunni della scuola materna sugli autobus comunali, pari al 30% dell’appalto complessivo   ;
II.1.6) Divisione in Lotti: No

II.2) Quantitativo: Importo presunto a base d’asta per il triennio (Settembre 2007- Giugno 2010)     €.590.209,00 (cinquecentonovantamiladuecentonove/00) oltre IVA a termini di legge, di cui:

-  base d’asta per il servizio di refezione scolastica: € 4,35 / pasto, oltre Iva di legge;   
-  base d’asta per il servizio accompagnamento nello scuolabus: € 62,10 / giorno, oltre Iva di legge 

Il valore presunto complessivo dell’intero appalto, compreso l’eventuale rinnovo: € 1.180.418,00 (unmilionecentottantamilaquattrocentodiciotto/00) oltre Iva di legge ; 
II.3) Durata dell’Appalto o Termine di esecuzione: Tre anni scolastici con  inizio settembre  2007  termine giugno 2010, con possibilità di rinnovo per ulteriori tre anni scolastici ai sensi della normativa vigente; 
II.4)  (Codice Gara) : CIG  0047956689 
SEZIONE III: INFORMAZIONI DI CARATTERE GIURIDICO, ECONOMICO FINANZIARIO E TECNICO

III.1.1) Cauzioni: 
1) Cauzione provvisoria di €. 11.804,18, pari al 2% (due per cento) dell’importo posto a base di gara, costituita nelle forme di cui al Disciplinare di Gara; 

2) Cauzione definitiva, pari al 10% dell’importo aggiudicato;

III.1.2)  Modalità di finanziamento / pagamento: Fondi di Bilancio comunale 

III.1.3) Forma Giuridica: Sono ammessi a partecipare tutte quelle imprese che abbiano nel proprio Statuto Sociale la finalità di promuovere il contesto sociale in cui operano, attraverso l’attuazione di inserimenti lavorativi di soggetti svantaggiati, così come definiti dalla Legge 381/91, anche in applicazione dell’art. 52 del D.Lgs 163/06 ss.mm.ii., loro Consorzi ed Associazioni Temporanee di Imprese tra le medesime società, ai sensi dell’art. 37 del D.Lgs. n. 163/06. e successive modifiche ed integrazioni;
III.1.4) Altre condizioni particolari cui è soggetta la realizzazione dell’appalto: disponibilità  di un centro cottura come indicato nelle capacità tecniche, sezione III.2.4) punto b);

III.2) Condizioni di partecipazione:
III.2.1) Indicazioni su situazione propria del prestatore di servizi e requisiti minimi: Sono ammessi a partecipare,  a pena di esclusione, i soggetti che dimostrino, mediante autocertificazione ai sensi del DPR 445/000, il possesso dei requisiti di cui ai successivi punti  III.2.2), III.2.3) e  III.2.4) e che presentino i seguenti documenti:
a) Istanza di partecipazione, di cui al Modello 1);
b) Autocertificazioni di cui ai punti III.2.2), III.2.3) e III.2.4) lett. a) e b);
c) Certificato di sopralluogo rilasciato dall’Ente appaltante; per la visita dei luoghi interessati dalla presente gara l’impresa dovrà contattare l’Ufficio scolastico comunale, fino a sei giorni prima dalla scadenza della gara;
d) Quietanza del versamento o fideiussione bancaria o polizza assicurativa relativa alla cauzione provvisoria;

e) Quietanza relativa al pagamento della tassa sulle gare;

f) Copia del presente Bando di Gara, del Capitolato Speciale d’Appalto,  del Disciplinare e del Menù (Estivo – Invernale), Grammature e Tabelle Merceologiche, firmati e timbrati in ogni pagina per presa visione ed accettazione delle disposizioni in essi contenuti.

g) Copia dello Statuto Sociale;
h) Offerta Tecnica, ed Offerta Economica, da redigersi secondo le modalità indicate nel Disciplinare di Gara.
III.2.2) Situazione giuridica – prove richieste: Dichiarazione, come da fac simile (Allegato 2), redatta ai sensi del  DPR 445/00, attestante:

a) l’iscrizione al Registro delle Imprese della C.C.I.A.A  o in un Registro professionale o Commerciale dello Stato di residenza, di cui all’art. 39 del D.Lgs 163/06 e ss.mm.ii., per l’esercizio dell’attività prevalente di cui alla presente gara ; 

b) l’iscrizione al Registro delle Cooperative, se cooperative;

c) che l’erogazione dei servizi in oggetto rientra tra le proprie finalità statutarie;

d) l’inesistenza delle cause di esclusione ex art. 38 del D.Lgs 163/06 e ss.mm.ii;
e) che nell’ultimo biennio non si è resa destinataria di provvedimenti interdettivi per aver commesso gravi infrazioni alle norme in materia di sicurezza ed a ogni altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultante dai dati in possesso dell’Osservatorio;

f) l’assenza di condizioni ostative di cui all’art. 10 L. 575/65 e ss. mm .ii;

g) l’elenco delle imprese (denominazione, ragione sociale e sede) rispetto alle quali, ai sensi dell'art.2359 del codice civile, si trova in situazione di controllo diretto o come controllante o come controllato; tale dichiarazione deve essere resa anche se negativa;

h) di aver preso esatta cognizione della natura dell'appalto e di tutte le circostanze generali e particolari che possono influire sulla sua esecuzione;

i) di accettare, senza condizione o riserva alcuna, tutte le norme e le disposizioni contenute nel bando di gara, nel disciplinare di gara e nel capitolato speciale d'appalto;

j) di avere la disponibilità di un Centro Cottura che consenta la consegna dei pasti nei plessi scolastici entro un tempo massimo di trenta minuti; tale dichiarazione deve essere accompagnata da documentazione comprovante la piena ed incondizionata disponibilità del Centro Cottura che sia in possesso di tutte le necessarie autorizzazioni (es. copia di un contratto di acquisto, locazione, ecc…);

k) di aver preso conoscenza e di aver tenuto conto, nella formulazione dell'offerta, delle condizioni contrattuali e degli oneri relativi alle disposizioni in materia di sicurezza, di assicurazione, di condizioni di lavoro e di previdenza e assistenza in vigore nel luogo dove devono essere eseguiti i lavori;

l) di aver nel complesso preso conoscenza di tutte le circostanze generali, particolari e locali, nessuna esclusa ed eccettuata, che possono aver influito o influire sia sulla esecuzione della fornitura, sia sulla determinazione della propria offerta e di giudicare pertanto remunerativa l'offerta economica presentata;

(nel caso di raggruppamento di imprese non ancora costituito)    

              dichiarazioni, rese da ogni concorrente, attestanti:

· a quale concorrente, in caso di aggiudicazione, sarà conferito mandato speciale con rappresentanza o funzioni di capogruppo;

· le parti dell'appalto che saranno eseguite dall'impresa concorrente;

· l'impegno, in caso di aggiudicazione, ad uniformarsi alla disciplina di cui all'art. 37 del D.Lgs  163/06 e ss.mm.ii;
(nel caso di raggruppamento di imprese già costituito):

mandato collettivo irrevocabile con rappresentanza conferito alla mandataria per atto pubblico o scrittura privata autenticata;

III.2.3) Capacità economico – finanziaria  – prove richieste: 


      Dichiarazione redatta ai sensi del DPR 445/00, che attesti di:

a) aver realizzato, negli ultimi tre anni (2004 – 2005– 2006), un fatturato globale pari o superiore al doppio dell’importo complessivo posto a base di gara, ovvero pari o superiore a € 1.180.418,00;

b) aver realizzato, negli ultimi tre anni (2004 – 2005– 2006), un fatturato specifico per servizi analoghi a quelli oggetto di gara (ristorazione collettiva), per conto di PP.AA pari o superiore all’importo  complessivo posto a base di gara, ovvero pari o superiore a €. 590.209,00;

III.2.4) Capacità tecnica  – prove richieste: 

a) Dichiarazione redatta ai sensi del DPR 445/00, che attesti l’elenco dei principali servizi analoghi a quello oggetto di gara, effettuati, per conto di PP.A.A, durante gli ultimi tre anni (2004 – 2005– 2006), corredato dal rispettivo importo, data e destinatario; 
b) Disponibilità di un Centro Cottura, ove la Ditta, qualora risulti aggiudicataria della gara in oggetto che possieda, evidenziandoli mediante  autocertificazione ai sensi del D.P.R. 445/00, i seguenti requisiti: 

1) capacità produttiva minima di n. 400 pasti / giorno, certificata dai competenti Uffici Sanitari; 

2) autorizzazione sanitaria specifica per “produzione pasti da asporto”; 

3) risultare ad una distanza, tale da consentire il raggiungimento di tutti i plessi scolastici in un tempo massimo di 30 minuti, rispettando tutte le prescrizioni del Codice della Strada; 

III.3.1) Prestazioni riservate ad una particolare professione: Si, quelle imprese  che abbiano nel proprio Statuto la finalità di promuovere il contesto sociale in cui operano, attraverso l’attuazione di inserimenti lavorativi di soggetti svantaggiati, così come definiti dall’art. 4 della Legge 381/91, anche in applicazione dell’art. 52 del D.Lgs 163/06 ss.mm.ii., loro Consorzi ed Associazioni Temporanee di Imprese tra le medesime società, ai sensi dell’art. 37 del D.Lgs. n. 163/06. e ss.mm.ii;
III.3.2) Obbligo di comunicare i nominativi/qualifica del personale incaricati della prestazione: Si

SEZIONE IV: PROCEDURE

IV.1) Tipo di Procedura: aperta  –  pubblico incanto, ai sensi dell’art. 55 del D.Lgs 163/06 e ss.mm.ii.;

IV.2) Criterio di Aggiudicazione: Offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi dell’art. 83 D.Lgs.163/06 e ss.mm.ii. Il punteggio massimo che ciascun partecipante potrà ottenere sarà pari a 100/100. Il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa è determinato sulla base dei seguenti elementi, dettagliati nel Disciplinare di Gara:

Offerta Tecnica:           PUNTI 70/100

Offerta Economica:      PUNTI 30/100

Le Ditte dovranno presentare l’Offerta Economica nel rispetto del fac simile (Allegato 3), nel pieno rispetto delle tariffe orarie del CCNL delle Cooperative Sociali, vigente alla data di scadenza della presente gara.
Saranno ammesse alla valutazione dell’Offerta Economica tutte quelle Ditte, che nella valutazione dell’Offerta Tecnica avranno ottenuto un punteggio pari o superiore al 50% del valore massimo attribuibile, come specificato nell’art. 3) del Disciplinare di Gara.
IV.3.1) Condizioni per ottenere la documentazione: all’indirizzo di cui al punto I.1).

IV.3.2) Scadenza dell’offerta: alle ore 13.00  del 16 Agosto 2007

IV.3.3) Lingua: Italiano

IV.3.4) Periodo minimo per cui l’offerente è vincolato alla propria offerta: 180 giorni dalla data di scadenza di cui al punto IV.3.2)

 IV.3.5) Data, ora, luogo di apertura dei documenti di gara in seduta pubblica: Il giorno 27 Agosto 2007 alle ore 10.00 presso sede municipale.
IV.3.6) Persone ammesse all’apertura delle offerte: Potranno partecipare alla seduta pubblica tutti coloro che ne abbiano interesse; eventuali osservazioni potranno essere avanzate solo dai Legali Rappresentanti delle imprese partecipanti o loro delegati muniti di apposita delega;

IV.3.7) Procedura di aggiudicazione: 

L’appalto sarà aggiudicato secondo il criterio dell’ offerta economicamente più vantaggiosa, all’Impresa che, avendo presentato la documentazione richiesta, avrà ottenuto il maggior punteggio complessivo, conseguito dalla somma dei punteggi ottenuti nella valutazione del Progetto Tecnico e dell’Offerta Economica, come descritto nel Disciplinare di Gara. A parità di punteggio sarà preferita la ditta che avrà ottenuto il punteggio maggiore nell’Offerta Tecnica. 

L’Ente appaltante procederà all’aggiudicazione definitiva a seguito della verifica di tutti i requisiti dichiarati dalla Ditta, mediante l’acquisizione, anche d’ufficio, dei certificati attestanti il possesso di stati, fatti e qualità della medesima, dichiarati in sede di Gara.

SEZIONE V : INFORMAZIONI COMPLEMENTARI 

1. In caso di ATI, l’autocertificazione di cui al punto III.2.2) dovrà essere presentata da ciascuna impresa facente parte del raggruppamento, mentre i requisiti richiesti ai punti III.2.3) e III.2.4) lett. a), dovranno essere posseduti dalle imprese facenti parte dell’ATI nella misura di cui al comma  6 dell’art. 37 del D.Lgs. 163/06; il requisito relativo alla disponibilità del Centro Cottura, di cui al precedente punto III.2.4), lett. b), potrà essere posseduto, indistintamente,  dall’Impresa Capogruppo o dalla/e Impresa/e mandante/i; 
2. In caso di Consorzi, l’autocertificazione di cui al punto III.2.2) dovrà essere presentata dal Consorzio e dalle Società Consorziate preaffidatarie del servizio, mentre i requisiti richiesti ai punti III.2.3) e III.2.4) lett. a), dovranno essere posseduti dagli stessi Consorzi  o dalla/e  loro Società Consorziata/e, incaricate dell’esecuzione del servizio, nel rispetto della propria disciplina giuridica, che dovrà essere esplicitata nella domanda di partecipazione. Il requisito relativo alla disponibilità del Centro Cottura, di cui al precedente punto III.2.4), lett. b), potrà essere posseduto, indistintamente,  dai Consorzi o dalla/e  loro Società Consorziata/e esecutrice/i del servizio; la ripartizione dei servizi tra le imprese consorziate, dovrà avvenire ai sensi dell’art. 37 c. 6 del D.Lgs. 163/06 ss.mm.ii.;
3. In caso di ATI già costituita alla data di presentazione dell’offerta, l’Offerta Tecnica e quella Economica potranno essere sottoscritte dalla sola Impresa Capogruppo Mandataria,  in caso contrario, ovvero, in caso di costituenda ATI, l’Offerta Tecnica e quella Economica dovranno essere sottoscritte da ciascuna impresa facente parte dell’Associazione Temporanea;

4. In caso di aggiudicazione, l’impresa dovrà documentare il contenuto di tutte le autocertificazioni presentate in sede di gara;

5. L’Ente appaltante si riserva la facoltà di verificare l’anomalia delle offerte ai sensi dell’art. 86 del D.Lgs. 163/06 ss.mm.ii., qualora le medesime superino la percentuale di ribasso del 3,5%;

6. Si procederà all’aggiudicazione anche in presenza di una sola offerta valida, sempre che sia ritenuta congrua e conveniente dall’Amministrazione;

7. Non saranno ammesse offerte in aumento;

8. In caso di parità di punteggio l’appalto sarà aggiudicato alla ditta che avrà riportato il punteggio maggiore nell’offerta tecnica;

9. Tutti i documenti di gara dovranno  essere redatti in lingua italiana o corredati da traduzione giurata;

10. I corrispettivi saranno pagati con le modalità previste dal Capitolato d’Oneri; 

11. Sarà  possibile ricorrere al subappalto, previa autorizzazione dell’Ente Appaltante, per le sole attività di supporto alla preparazione dei pasti e di trasporto dei medesimi, ai sensi dell’art. 118  del D.Lgs. 163/06 ss.mm.ii;

12. E’ esclusa la competenza arbitrale e pertanto tutte le controversie derivanti dal contratto saranno deferite alla sede giurisdizionale competente per territorio in cui ha sede la stazione appaltante;

13. I dati raccolti saranno trattati, ai sensi del D.lgs 196/2003, esclusivamente nell’ambito della presente gara e per il tempo necessario ai relativi  adempimenti;

14. Tutti gli importi citati nel presente bando si intendono al netto di IVA di legge;

15. Per le modalità di presentazione dell’offerta e per le prescrizioni generali vedere Disciplinare di Gara;

16. Norme di riferimento: la normativa del D.Lgs. 163/06 ss.mm.ii. espressamente richiamata nei documenti di gara (Bando, Disciplinare e Capitolato d’oneri;

17. Informazioni complementari e / chiarimenti potranno essere richieste all’Ente appaltante, esclusivamente via fax al n. 0577.723222, ai sensi dell’art. 46 D. Lgs. 163/06 e ss.mm.ii.;
18. Tutti i documenti di gara, compresi gli allegati, sono visionabili sul sito internet dell’Ente appaltante : www.comune.rapolano.si.it 
19. Responsabile del procedimento: Dr. MARCO ANSELMI  – Funzionario del Comune di Rapolano Terme (SI) – tel 0577-723206
 DOCUMENTI DI GARA: 

1) Bando di Gara

2) Disciplinare di Gara

3) Capitolato d’Oneri 

4) Menù Estivo – Menù Invernale

5) Grammature

6) Tabelle merceologiche

7) Fac simile di Istanza di partecipazione  (Allegato 1)

8) Fac simile di Autocertificazione ai sensi del D.P.R. 445/00 (Allegato 2)

9) Fac simile di Offerta Economica. (Allegato 3)
 DATA DI INVIO ALL’U.E.: …………..
Rapolano Terme, …………………

                                                                                                             Il Responsabile Servizio 
                                                                                                             Dr. Marco Anselmi
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